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HORS D'GEUVRE

SUBSTITUTION

PLAT CHAUD

SUBSTITUTION

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Les GOUTERS

Produit de saison

JENU

Restaurant scolaire d'Orgeval

Semaine du 01/07 au 07/07

Concombre bulgare

Betteraves stock
tampon déja livré sur
place

Pasteque

Raviolis au boeuf 5/1
déja livré sur place

Boulettes végétales
sauce tomate

Sauté de porc HVE
aigre douce

Roti de dinde froid

Beignets au calamar
nature

Emmental rapé

Raviolis aux légumes
stock tampon déja
livré sur place

Semoule

Boulettes végétales
sauce du jour

Courgettes provencale

Coquillettes

Oeufs dur mayonnaise m

Taboulé BIO

Jeunes carottes
persillées

Pommes persillées

Mimolette

Fromage blanc aux
fruits BIO

[%

AB

Fromage blanc nature =
BIO et dosette de AB
sucre

Compote de pomme

LOCALE 25gr ERTE

Yaourt nature et
dosette de sucre

Compote de pommes

coing coupelle

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Fruit goGter

locale Andresy

Lait litre goGters

Jus d'orange goQters

Eclair au chocolat stock tampon déja Muffin pépites Y, Cake marbré Y
livré sur place
Pain
Madeleine marbrée 5% Moelleux chocolat Confiture de fraise 5% Biscuit fourré chocolat

Petit pré nature péche
"l -Grec"

Compote de pommes

HVE

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

&‘ Fabrication maison

AB

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

“ Plat contenant du porc

):g_ Produit local
o’

m Plats végétariens

(LIC&MTAM!
e

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : OG78LH
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BEse

HORS D'GEUVRE

SUBSTITUTION

PLAT CHAUD

SUBSTITUTION

GARNITURES

PRODUIT LAITIER
DESSERT

Les GOOTERS

Produit de saison

JENU

Restaurant scolaire d'Orgeval

Semaine du 08/07 au 14/07

Pasteque

Melon

Cordon bleu de volaille

Normandin de veau
sauce barbecue

Emincé de volaille a la
creme

R6ti de dinde au basilic

Dos de colin MSC a la
créme de curry

Croustillant fromager

Ratatouille BIO

Gratin dauphinois

[

AB

Omelette nature

Beignets de brocolis

Nugget's de blé

Petits pois Carottes
BIO

Farfalles

=2 K2

Galette de quinoa m
provencale

A
Pommes persillées BIO

Patates douces aux
épices

Emmental

Fromage frais aux

Yaourt velouté aux

Madeleine marbrée
LOCALE 25gr ERTE

Yaourt nature et
dosette de sucre

Fruit goGter

o%

Barre de chocolat 10gr
golters X 2
Fromage blanc nature
et dosette de sucre
Compote de pommes
coing coupelle

Confiture de fraise
locale Andresy

Lait litre goQters

Fruit goGter

Biscuit fourré chocolat

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Compote de pommes
HVE

fruits BIO fruits
Mousse chocolat au . . . . Compote de pommes
Tarte aux pommes . Fruit frais Eclair vanille P P
lait HVE
Pain Pain

Petit beurre biscuit

Petit suisse sucré

Jus de pomme go(ters

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison
Fabrication maison
7.

AB

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

):‘H" Produit local
o’

m Plats végétariens

-| Plat contenant du porc

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : OG78LH

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.
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HORS D'GEUVRE

SUBSTITUTION

PLAT CHAUD

SUBSTITUTION

GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Les GOUTERS

Produit de saison

JENU

Restaurant scolaire d'Orgeval

Semaine du 15/07 au 21/07

Purée de carottes

Semoule BIO

Pommes noisettes

Tomates et .
Carottes HVE rapées N
concombres Pasteque
. nature
vinaigrette
Couscous végétarien .
Lasagnes bolognaises . L & 7 Colin meuniere MSC
Navarin de porc HVE aux pois chiches (plat /% Cheeseburger . .
VBF . quartier de citron
végé)
Lasagne de légumes .
Omelette nature Fish burger
Plat complet

Haricots verts

Petit moulé

Yaourt aux fruits

Fromage frais aux

LOCAL 30gr ERTE
Lait litre goGters

Compote de pommes

HVE

golters X 2

Fromage blanc nature
et dosette de sucre

Jus d'ananas godters

LOCALE 25gr ERTE

Lait Fraise briquette
20cl Golters

Fruit goGter

Yaourt nature et
dosette de sucre

Jus de pomme gouters

v (™
. . . 7 . . .
Novly chocolat Fruit frais BIO fruits BIO AB Brownie % Fruit frais BIO AB
Pain Pain
Cake lingot marbré & Barre de chocolat 10gr Madeleine beurre 6‘5 Pain au lait Confiture de péche 6‘5

vanille locale Andresy
Petit suisse aux fruits

Compote de péche
coupelle

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

,@ Fabrication maison

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

D

B

“ Plat contenant du porc

):‘H" Produit local
@) )

m Plats végétariens

(LTCEMIAM!

,k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : OG78LH
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BEse

HORS D'GEUVRE

SUBSTITUTION

PLAT CHAUD

SUBSTITUTION

GARNITURES

PRODUIT LAITIER
DESSERT

Les GOOTERS

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison
Fabrication maison
7.

AB

JENU

Restaurant scolaire d'Orgeval

Semaine du 22/07 au 28/07

Mais tomates et thon
vinaigrette

Melon

Roti de dinde a la
diable

Steak haché boeuf
nature

Pizza au fromage

Boulettes de veau
milanaises

Marmite de poisson
sauce créme

Dos de colin MSC
sauce tomate

Boulettes végétales
sauce du jour

»
a

Boulettes végétales
sauce du jour

Lait chocolat goGters

Compote de pommes
HVE

Petit suisse sucré

Jus de pomme gol(ters

vanille locale Andresy

Yaourt nature et
dosette de sucre

Fruit goGter

LOCAL 30gr ERTE
Lait litre goGters

Compote de pommes

HVE

A
Blé aux petits légumes Pommes vapeur BIO Salade verte Semoule Carottes BIO persillées
Petit suisse sucré Fromage blanc aux o Croc'lait
fruits BIO AB
- )
Fruit frais BIO AB Compotg pomme Belgnefc chocolat Riz au lait Y Liégeois vanille
fraise noisette
Pain Pain

. . - Confiture de péch Moell b i Confiture de fruit

Croissant petit beurre biscuit onfiture de péche }C:)Fé oelleux brownie }6“6 onfiture de fruits }O:FE)

rouges locale Andresy

Yaourt velouté aux
fruits

Fruit goGter

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

-| Plat contenant du porc

):‘H" Produit local
o’

m Plats végétariens

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : OG78LH

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.
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BEse

HORS D'GEUVRE

SUBSTITUTION

PLAT CHAUD

SUBSTITUTION

GARNITURES

PRODUIT LAITIER
DESSERT

Les GOOTERS

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison
Fabrication maison
7.

AB

AJENU

Restaurant scolaire d'Orgeval

Semaine du 29/07 au 04/08

Taboulé BIO

Omelette nature

Blanquette de poisson
aux petits [égumes

Jambon blanc HVE
froid w

Poulet yassa

Nugget's de volaille

Oeuf dur nature PP m

Colombo d'émincé de m

Nugget's de blé m

godters X 2
Yaourt nature et
dosette de sucre

Compote de pommes
HVE

LOCAL 30gr ERTE

Fromage blanc
aromatisé aux fruits

Fruit goGter

locale Andresy

Lait Fraise briquette
20cl Golters

Compote pomme
fraise

Yaourt nature et
dosette de sucre

Fruit goGter

pois et blé
4 [
Pommes persillées Haricots verts Purée de pommes de Semoule BIO AB Tortis
terre
Gratin de courgettes W Riz nature Ratatouille
. . Petit suisse nature BIO (% . Fromage frais aux [
Vach Y t t R I >
ache picon aourt aromatise et dosette de sucre AB ondelé fruits BIO AB
e e A ' 7 Mousse chocolat au
Fruit frais Fruit frais BIO AB Cake au citron [ .
lait
Pain Pain
Barre de chocolat 10gr Cake lingot marbré 6% Confiture d'abricots 6“5 Petit Ecolier Sablé des Flandres

Yaourt aromatisé

Jus d'orange golters

L¥1 Produit issu de I'agriculture biologique

““ Plat contenant du porc

):‘H" Produit local
O’
m Plats végétariens

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : OG78LH

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




